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Qargadslili Qaygana

Misirli Omlet

4 9dad yumurta

1,5 su stekani dena misir

2 9dad teze soJan

2 9dad aci bibar

1 9@dad aci pomidor

Yarim ¢ay stekani std

1 Gorba gasi§i un

6 Corba gasigi zeytunyagi

Yarim siriniyyat qasigi qirmizi marka bibar
Yarim siriniyyat qasigi gara bibar
Yarim siriniyyat gasigi duz

# Toazs gardadali gaynadilar, bicaq kogana paralel tutaraq kasilar, denaler ayrilar. Darin bir kobud kd¢urUler.

# Biberin toxumlar ¢ixarilar, inca qiyilar, teze soganin ag gisimi da ince qyilar. Duru yagda biber saralana gadar
govrular. Atesden alinar soyudular.

# Qargadalinin tzarina qovrulmus aci bibar, tazs sodanin yasil gisimi, siid, un, gara bibar, qirmizi pul bibar, duz
ve yumurtalar elave olunar, yaxsica qarnsdirilar.

# Ac; bibar ve tazs soganin qovruldugu yaga qarigiq tokller, gatilagana gadaer bigiriler.

# Isti olarag xidmate teqdim ediler.

Not: Yumurtanin yapisgan xususiyyatinden 6teri omletlerin teflon tavada bigirilmasi teklif edilar.
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