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Vignali Ciskeks

Vigneli Ciskek

1 Qutu labne pendiri

2 9dad yumurta

Yarim paket toz krem san idi

1 Cay stekani bugda nisastasi

1 Paket vanil

Yarim su stekani toz seker

1 Paket yulafli biskvit

1 Dolu sorba qasigi naharliq kerayagi
Uzari Ucln;

1 Su stekani ayird edilmis visna
Yarim su stekani visna suyu

1 Gorba gasi§i toz seker

Yarim sorba qasigi bugda nisastasi

# Biskvit ddyarak ya da robotdan kegirerak un halina gatiriler. Sridilmis kerayagi ile yodurular. Kigik gandall
gslibin désamasine basdiraraq yerlogdirilar.

# Darin bir kobud labne pendiri, toz seker qoyular, mikserls 2 - 3 daqiga ¢irpilar. Daha sonra nisasta, krem san
idi, vanil gatilar bir middat daha ¢irpilar.

# Birinci yumurta qirllar, xercle yaxsica yedirildikden sonra, ikincisi elave olunar, yaxsica qarigdirilar.
Ddgemesinda biskvit olan yaglanilmig gandalli gslibe tékuler.

# Keks avvalden isidilmis 175 derace sobaya veriler 45 - 50 daqiqe bisiriler.

# Sobadan ¢ixib soyuyarkan, visnali xerc hazirlanar. Kigik bir gazana visns, visna suyu, seker va nisasta
goyular pir dagsam bigirilar.

# Az soyumus keksin Uzerina hazirlanan vignali vesait yayilar, soyuducunda yarim saat gézledildikden sonra
gandalli galibdan ¢ixarilar.

# Dilimleyarak xidmate teqdim ediler.

Not: Ciskeks, saftall, arik, albal kimi meyvaler istifade edilerak de hazirlana biler.
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