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Visnali Keks
Visneli Kek

3 9dad yumurta

1 Su stekani ayird edilmis visna
1,5 Su stekani toz sekar

1 Su stekani stid

1 Cay stokani glinebaxan yagi
3 Su stekani un

1 Paket vanil

1 Paket gabartma tozu

# Yumurta ve gaker girpici ya da mikserle poza konsistensiyasina galsna gadar ¢irpilar.

# Uzarina sud, glnabaxan yagi elavs olunar, ¢ox qisa middat garigdirdigdan sonra slanilmis un, vanil ve
gabartma tozu slava olunar. Qisa miiddst daha ¢irpilar.

# Ortasi dalikli ya da uzun keks galibi yaglaniyar. Qarigiin yarisi gelibs tokdiler.

# Uzarine niiveleri ¢cixariimig visne diiziildilkden sonra, gaxan keks xarci tokiiler.

# Keks avvaldan gisa miiddat isidilmis 180 darace sobaya verilor. Texminan 45 - 50 daqigs bisiriler. Sobadan
¢ixan kakals disqurdalayan batirilar, disqurdalayana keks xarci yapismirsa bismis demakdir.

# Visnali keks sobadan ¢ixdigdan 10 - 15 dagiga sonra xidmat gabina ters gevriler. Soyuyunca xidmate teqdim
ediler.

Not: Vignenin nivaleri temiz bir biz kdmayiyle ¢ixardila biler.
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