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Qazan Kababi

Kazan Kebabi

4 9dad badimcan

600 gr qyma

4 Dis sarimsaq

1 GCorba gasi§i bibar sousu

1 Siriniyyat gasigi gara biber

1 Siriniyyat gasigi duz

1 Cay stekani glinebaxan yagi
4 9dad pomidor

4 9dad iti biber

# ilk samaliyyat olarag badimcanlar gubuglu soyular, duzlu suda yarim saat gézladiler.

# Bu vaxt guxur bir gabin i¢cinda giyma, sous, qara bibar ve duz integrasiya olunana gader yogurular.

# Badimcanlar 2 barmagq eninde dogranar. Kiifte xarcinden qoz bdyikliylndes pargalar alinaraq diyirlenar.

# Yayvan bir gazana bir dilim badimcan, bir edad kifte olmagq tzre yan-yana ve gazanin yumru sekline gore
dizdler.

# Uzerine 2 adad rendslenilmis pomidor , 2 aded xalga dogranmig pomidor yerlasdiriler. iri dogranmis bibarlor
sopilar. Gunabaxanyagi gazdiriler.

# Qazan avval slretli atege qoyular. 5 deqige sonra orta-batiq atege alinar. 25-30 daqige bigiriler.

# Isti olarag xidmats teqdim ediler.

Not: Qazan kababi Tirkiyanin Canub-garq ellerinds hazirlanan lezzatli bir yemakdir
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