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Cardaqg Kababi

Cardak Kebabi

4 odad hazir kdvrak

2 Corba gasigr kerayagi

I¢i Gglin:

1 kg quzu qusbasi ati

4 9dad orta boy quru sogan
Yarim sirin gasigi gara bibar

1 Siriniyyat gasigi sirin qirmizi toz bibar
1 Siriniyat gasigr duz

Uzari O¢ln:

1 Kasa qatiq

1 Cay stekani giinebaxan yagi

1 Siriniyyat gasigi qirmizi toz bibar

# 9vvalca i¢ xerci hazirlanar. Stler kasilerak bir az daha kicildiler bir gazana kogiriler. Heg yag slave etmadan
orta ategds sununu buraxib gakans gadar bigiriler.

# Uzarina yarim xalga seklinde dogranmis quru sodan alave olunar. Sojan yumsalana gader govrular. Duz,
qirmizi toz bibar ve gara bibar slavs olunar.

# Ic xarci soyuyarkan kévrakler hazirlanar. Har kévrak sigaret pirogu istehsalinda oldugu kimi 6 lGcbucaq
parcaya kasilar.

# Kovrayin qalin kenarina kifayst gadar soyumus i¢ xarc goyular. Qalin sigaret pirogu seklinds sarilar. Ucu
yungul isladilaraq tutdurular. .

# Cardaq kababinin gucaglama esmaliyyati tamamlaninca soba nimgasine yan-yana diizller. Uzarina eridilmis,
az soyudulmus kerayagi gazdirilar.

# Nimge avvalden isidilmis 190 derace sobaya qoyular. Kabablar ¢gahrayilasana gadar bisiriler. Qatiq girpilar,
tind konsistensiyadadirsa az su slave oluna biler.

# Bisan kabablar xidmat gabina yerlogdirilar. Uzarina avval gatiq, sonra maye yag ils hirslandirilmis toz qirmiz
bibar gazdirilar.

# Isti olaraq sufrays gatiriler.

Not: Cardaqg kababi Bursa'nin yerli lezzatidir.
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