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Sosiskall Gul Piroq

Sosisli Gl Borek

3 9dad kdvrek

1,5 Su stekani std

1 Cay stekani maye yag

1 9dad yumurta

I¢i Gglin:

4 9dad sosiska

1 @dad quru sogan

2 9dad orta boy kartof

1 Su stakani konserv gdy noxud
1 GCorba gasig! sous

1 Corba gasig ketcap

1,5 Cay stekani su

4 Corba gasIg maye ya1 siriniyyat gqasigi gara bibar
1 Siriniyyat gasigi duz

# 9vval i¢ hazirlanar; gazana maye yag buraxilar, istilenince inca qiyilmig sogan atilar ve gahrayilagdirilar.

# Uzerina tovla pardas(n)i seklinde dogranmis kartof va isti su slave olunar. Qapagl olaraq 15 dagiga bigiriler.
# Sosiska, sous ve ketcap gatilar. 5 dagige bisirdikden sonra duz, gara bibar ve gdy noxud slave ediler. 5
daqgiga daha bigiriler.

# Kovraklar Ust Uste qoyular. MUsbaet seklinds kasiler. Har kdvrekdan Gigbucaq 4 parca alds edilsr.

# Kovrayin genis kanarina soyumus sosiskall icden goyular. 9vval méhkem olmayan bir rulo ediler. Ardindan 6z
atrafinda cevirarak sarilar. )

# Piroglar yaglanilmig soba gabina qoyular. Uzarinse yumurta, siid ve maye yag qarisigi tokiler. Arzuya gora
suysam sapile bilar.

# Soyuducuna goyular 1 saat dinlendiriler.

# Daha sonra avvaldan isidilmis 190 darace sobada gizarana gader bisiriler.

Not: Bu borek bir geca avvaldan de hazirlana biler.
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