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Uskiib Pirogu

Uskiip Boregi

Uskup Boregi
UskUb Pirogu

6 adad hazir kdvrak
200 gr. kerayag!
Yarim kq. qugbas! st
Uzeri Ucgln;

2 su stokani et suyu
1 su stekani gatiq

4 dis sarimsaq

3 sorba gasigi un

1 9dat yumurta
Yarim girin gasigr duz
Islatmaq Ugin;

2 su stekani et suyu

# ilk samaliyyat olaraq kerayagi yandirmadan eridiler, nimge yaglaniyar, kévraklerin aralarina sridilmis kerayagi
gozdirilerak kdvraklar nimgayae yerlagdirilor.

# Nimgadas olan kdvrak kvadrat saklinds kasilar, avvaldan isidilmis 200 darace sobada ¢ehrayi rengds bisiriler.
# Bu vaxt qusbasi ot 5 su stakani suda yumsalana gader gaynadilar.

# Kicik bir gazana 2 su stekani st suyu yarim sirin gasigi duzla déytlmas sarimsaq, 1 adst yumurta, 1 su stakani
gatig ve 3 sorba gasiJi un qoyular, ocagda yerlagdirmadan avval yaxsica garisdirilar.

# Daha sonra orta qizdirmall ocagda davamli garigdiraraq puding konsistensiyasina galena qgeder bigiriler.

# Sobadan ¢ixan bismis kdvraya soyuduldugdan sonra 2 su stakani et/at suyu gazdiriler, Gizerine gaynadilmig
atler yerlogdiriler. ©n lste de hazirlanan gatigh qarisiq tékuler.

# Usklp pirogu svvsldan isidilmig 180 derace sobaya verilar, ¢ahrayi reng sahays qadar bigirilar.

# Isti ya da iliq olaraq xidmata taqdim ediler.

Not: Bu bérek ikram olaraqg teqdim edile bilacayi kimi, ana yemaklards da istehlak edilo bilar.
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