B
é%,f Yeyin icin amma israf elamayin (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Rizotto

Rizotto

1,5 Su stekani dly(

2 9dad orta boy quru sogan

4 Corba gasIdi zeytunyag!

1 Gorba gasig! kerayagi

Yarim cay stokani GzUm sirkasi
1 Siriniyyat gasigi duz

5 Su stekani st suyu

Uzeri Ucgln;

1 Su stekani randa kasar

1 Sirin gasigr karayag!

# Orta boyulklikds guxur gazana zeytunyagi ve kerayadi qoyular, orta atesds yaglayar istilenince ince
dogranmig quru sogan alave olunar. Sogan yumsalana gader govrular.

# Uzarina suda gdzladilmaden yuyunmus duyl gatilar, 5 daqige gadar qovrular.

# Qarisida 2 su stakani isti ot suyu, sirka ve duz alava olunar, batiq - orta ates arasi mévgeds qarisdiraraq ot
sununu gakmasi gézleniler.

# DUyU ot sununu ¢akince 2 su stekani at suyu daha slave olunar, arada bir garigdiraraq st sununu ¢ekmasi
temin ediler.

# 9n son galan 1 su stekani isti at suyu da alave olunar. DlyU saklina itirena gadar bisiriler. (Rizottonun bisma
muddati diger plovlara gére daha uzundur.)

# Plovu atesden al/gétirmeden derhal evval taze rendelenilmis kagar pendiri ve 1 girin qasigi kerayagi slave
olunar, atesden alinar, qarisdirilar.

# Xidmetden qisa muddat avvel hazirlanan rizotto yaninda bir migdar ince kagar pendiri rendesi yoldaghginda
sUfraye getiriler.

Not: italiyaya xas rizottonun diger adi Milano (isulu siyiqdir. Orijinal terifde kasar pendiri yerine parmesan pendiri
istifads edilar.
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