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Ucbucagq Biskivit

Uggen Biskiivi

100 gr. karayagi

Yarim su stakani pudra sekeri
1,5 Su stakani un

1 Siriniyyat qasigi targin
Yarim ¢ay gasigi duz

# Otaq istiliyinds yumgalmig kerayag!, pudra sekari ile birlikde yaxgica cirpilar.

# Uzerina alenilmig un, targin ve duz slave ediler, vesaitler qarigana gader yogdurular.

# Xamir neylona sarilar, soyuducunun alt refine goyular 1 saat dinlendiriler.

# Soyuyan xemir miiddat sonunda soyuducundan gixarilar.

# Xamirler top edilar, yagsiz soba nimg¢esinin i¢inde barmagq uclariyla, sirin gabi bdytkliylinde agilar.

# 2 xamir yan-yana aglldigdan sonra, tzarlerine qalin araligh gengalle sokillar edilar.

# Biskvit evvalden isidilmis 180 derace sobaya veriler, 12 - 15 daqigs bigiriler.

# Sobadan gixar gixmaz, isti ve yumsaq haldayken, yumru biskvitler tort dilimleri kimi ligbucaq pargalara kesiler.
# Biskvitlar nimganin iginds tamamils soyuyunca, spatula ile alinar xidmat gabina yerlogdirilar.

Not: Ugbucaq biskvitin xemiri, dagila bilen xiisusiyyatde oldugu (iciin, oxlov ya da merdans ile aciimasi tévsiye
edilmaz.
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