B
é%,?’ Yeyin icin amma israf elamayin (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Mozaika Biskivit

Mozaik Biskuvi

1 Paket biskivit (28 adad)

1 Paket marqarin (250 qr)

2 9dad yumurta

1 Stekan sud

1,5 Stekan pudra sekari

2 Stekan un

1 Stekan gargadali nisastasi
1 Paket gabartma tozu (10qr)
1 Paket vanil

2 Yemak gasigi kakao

# Marqarin az atasde eridiler, soyumasi Ggln bir az gzlenilar.

# Cuxur bir gaba yumurtalar qirilar, gangalle seklini iyirana gader girpildigdan sonra, siid ve pudra sakari alave
olunar, garigdirilir.

# Uzarina soyumus margarin, alanmis un, gargadaeli nisastasi, kakao, gabrtma tozu va vanil slave olunar,
yaxsica garigdirilar.

# Xomir normal bir pegenye xemirinden vicig ve hamar bir givam alinca, Uzarina kicik parcalara qirilmig biskivit
alave olunar.

# Biskivitlari xamir icinda ¢ox ufalanmayacaq sakilde garisdirdigdan sonra, xemir 2 barabaer pargaya bdélinar.
# 2 ganis eninda aliminyum folyo ya da neylon sarilar. Biskivi xemiri uzunlamasina folyoya goyular va diqgsle
sarilar. 2 pargcaya eyni proses hayata kegirilor.

# Soyuducunun ayari daha soyuq ayarina gatirilar. Biskivit paketlari soyuducunun alt refine yerlasdiriler, en az 8
saat gczladiler.

# MUddet sonunda biskivit paketleri soyuducudan alinar, bu arada soba 195 deracaye ayarlanar. Aliminyum
folyodan biskivit sekli bozulmadan ¢ixardilar, yarim barmagq qgalinliginda bigagla kasiler.

# Kasilan biskivitlor yaglanmig soba nimeayine araliglarla dizuler, 10-15 dagige bisiriler.

Soba gapagi agilmadan, mozaika biskivitler iginde soyudular, arzu edilen zaman ikram ediler.

Not: Mozaika biskivite qatqi lavazimati olaraq, kigik dogranmis quru meyve denasleri de alava oluna biler. Bu
voziyyatde slid miqdari 1 ¢ay stekani gader artirilar.
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