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Mahlepli Biskivit

Mahlepli Biskdivi

Yarim paket margarin

1 @dad yumurta

1 9dad yumurta agi

1 Cay stekani qatiq

1 Gay stekani ronds ag pendir
1 Yemak gasigi mahlep
1 Paket gabartma tozu
1 Siriniyyat qasigi duz
3,5 Stekan un

Uzari O¢ln:

Susam

Corek otu

1 Yemak gasigi sud

1 Yumurta sarisi

# Ag pendir randalanar, guxur yogurma gabina goyular.

# Uzarina otaq sitisinde yumusamig margarin, 1 tam yumurta, 1 yumurta agi, gatiq, mahlep, duz, mévcud unun
yarisi va gabartma tozu slave olunar.

# Lavazimatlar yaxgica gargdirildigdan sonra, az az slenmis un slave olunar, yogrular. Qarigim hamar,
yumusaga yaxin bir givam alinca yogurma isi qurtarar. Uzeri bagl olaraq yarim saat dinlandiriler.

# Dinlanan xamir, 2 parcaya bollnaer. llk parca mardanas ile bicaq kirayi galinliginda agilar. Biskivit gelibi yada
cay stokani agzi ile biskivitlor kesiler.

# Diger xemira da eyni proses hayata keirildikdan sonra, az yaglanmig soba nimayina az araliglarla biskivitler
dizdler.

# Uzerine avvelce yumurta sarisi, siid garisimi, sonra susam va ¢drak otu sepiler. 180 derace avvalcaden
qizdinimis sobada glrmizi rangda bisiriler. Soyuyunca ikram edilar.

Not: Mahlepli biskivit bigirildikden bir glin sonra istehlak olunarsa lezzati da yerindas olar.
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