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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Cam Biskivit

Cam Biskdvi

200 gr margarin

250 gr 1sapanaq

2 9dad yumurta

1,5 Stekan pudra sekari
2 Yemak gasigi sud

6 Stokan un

1 Paket gabartma tozu
Yarim ¢ay gasig! duz

# 9vvalce yuyulmus kal ispamanglari sadece yarpaq gisimlari ince inca dogranar ve robotdan kegirilar. Sonra
ranginin ¢ixmasi U¢ln ovuc arasindayaxsica ovular.

# Cuxur bir garisdirma gabina otaq istisinde yumusamis marqgain ve pudra sakari qoyular, garigdirilar.

# Qarisimin Gizerina hazirlanan ispanagq, yumurta, sid, 6lgilari verilan unun yarisi, vanil, gabartma tozu ve duz
goyular, yogurmaga bagslanar.

# Qalan un yogurduqgca xamirin ehtiyacina ggre alave olunar.

# Orta sertlikda hazirlanan, yasil xemirin tzeri ortilar. 10 dagiga dinlendirilar.

# Mlddat sonunda xemir 3 pargaya bdliinar, unlanarag meardans ile yarim sm galinliginda agilar. Sam seklindaki
biskivit gelibi ile kasiler. Kanardan ¢ixan xamir parcalar birlesdiriler, takrar agilar biskivit galibi ile tekrar kasilar.
Qalan 2 xemir pargasi da eyni proses tatbiq olunar.

# Hazirlanan biskivitler az yaglanmig soba nimgayine az araliglarla duzller.

# 9vvalcadan qizdinimig 200 darace sobaya nimga qoyular, biskivitlerin rangi

# Pozulmayacaq sakilde qisa middat bisiriler. (10-15 daqigs)

# Bigdikden sonra derhal sobadan ¢ixardilar, soyyunca ikram ediler.

Not: Ispanaq, yaslil reng vermasi U¢ln istifads olunmusdur, 6z dadini vermaz. Antep fistigi istifade ederak da
eyni naticaye ¢ata bilinar.
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