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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Tabak Pecenye

Tabak Kurabiyesi

1 @dad yumurta sarisi

2 Su stekani un

Yarim gay stekani soyuq su

1 Cay stokani pudra sekeri
2/5 Paket marqarin (100 gr.)
1 Tutam duz

Uzeri Ucgln;

3 Corba gasidi erik marmeladi
1 Corba gasI§i toz seker

1 9dad yumurta agi

1 Cay stekani déyllmis qoz
1 Gay stekani niivesiz kismis

# Yogurma gabina salanilmis un ké¢UrUlsr, ortasi guxurlasdirilar.

# Cuxura otagq istiliyinde yumsalmig marqarin, yumurta sarisi, pudra gekeri, duz ve soyuq su qoyular.

# Kenarlardaki unu ortaya yigaraq yogurular, als yapismayacaq bir xemir alde ediler. Uzari baglanilaraq 10
daqige dinlen/istirahat etmaya buraxilar.

# Xomir dinlenarkan, Ust vesaiti olan yumurta agi, ddytlmis goz, nivasiz kismis, toz seker va arik marmeladi
garisdirilar.

# Dinlenlenan xemir unlu zeminds, mardana ile yarim santimetr galinhiginda agilar.

# Xamir genig diametrli su stokani agdizi ile kasilar, yaglaniimis soba nimgesine az aralig/dekabrlarla diizller. (Bu
vaxt soba 185 deraca istilikde yandirilar.)

# BUtun xemir bitince, Uzerlerine Ust vesait pay ediler, kenarlarda bir az bosluqg qalacaq sekilde yayilar.

# Pecenyelar isti sobaya verilar, xemir gisimi aciq ¢ahrayi rong sahaya gadar bigirilor.

# Sobadan ¢ixarilar, soyuyunca ikram edilar.

Not: Ust vesaitds olan yumurta adi, garisi§in axmasina mane olar.
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