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Vida

Vida

Yarim paket marqarin

Yarim cay stekani glinebaxan yagi
Yarim su stakani rende ag pendir
1 @dad yumurta

3-3,5 Su stekani un

2 Siriniyyat gasigi gqirmizi biber

1 Siriniyyat gqasigi quru nana

1 Cay gasigi gabartma tozu

5 Dis sarimsaq

# Cuxur bir yogurma gabina otagq istiliyinde yumsalmis margarin, yumurta, rands ag pendir qoyular.

# Bu vesaitler yaxsica bir-birlerine yedirildikden sonra 1 sirin gagigi duzla déytlmus sarimsaq, giinabaxan yagi,
qirmizi biber, quru nana, gabartma tozu slave olunar, garisdirilar.

# Xomir yogurulmaga baslanar, slenilmis un yogurdugca slave olunar, pendirin yag nisbatina géra un nisbati
nizamlanar.

# 9le yapismayacaq orta yumsagliqda bir xamir alds ediler.

# Xamir ikiye béllner top ediler, Gzari bagl olaraq 15 dagige dinlendiriler.

# Dinlan har xamir yarim santimetr galiniginda oxlov ils agilar. Agilan xemirdan orta barmagq galiniginda ve
uzunlugunda lentler kasilar.

# Lentlor iki tarafindan tars istigamatlara blkullerak burdu sakli verilar.

# Pecenyelar ylingll yaglanilmig soba nimgasina diiziler. 9vvaldan hirslandirilmis 195 derace sobada agiq
¢ohrayi rangda bisiriler.

# Soyuyunca ikram ediler.

Not: istifads edilon ag pendir yumsaq konsistensiyada olar ve ince rendslenise, vint pecenye {iciin yaxsi netice
alinar.
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