B
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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

150 gr. Margarin

1 Cay stekani gatiq

1 9dad yumurta ag!

Yarim ¢ay gasig! limon gabidi rondasi
2,5 Stekan un

1 Paket gabartma tozu

1 Cay qasig! duz

Uzari O¢ln:

1 Cay stekani susam

1 @dad yumurta sarisi

# Otaq istisinde yumusanis margarin ve qatiq guxur bir gabin iginds bir birine yedizdiriler.

# Uzarina yumurta ag\, limon gabidi rendssi, duz, yedizdirarak un ve qabartma tozu elave edilar.

Orta sertlokds hazirlanan xemir, 10=15 daqiga Uizari bagl olaraq dinlendiriler.

Dinlenan xamirden qoz bodyukllyunds paralar alinar. Dezgahin Gzerinds yuvarlaq gubuq sekli veriler.
10-12 sm uzunlugundaki xemir uclari birlesdirilerek xalga kimi hazirlanar.

Ayrilan yumurta sarisi, 1yemak gasigi stdle garigdirilar. Hazirlanan xalgalar evvel evvalce yumurtali, stdli
garisima, sonra susama batirilar.

Yagsiz soba nimgayina ringolar araligh dizilsr. (Pegenyelerin yarisi hazirlandigdan sonra soba 200 daracaye
ayarlanar).

Butln ronqolar hazirlanib nimgaye dizuler, qizgin sobaya verilar.

Qurutmadan 15-20 dagige gader bigiriler.

Soyuyunca ikram ediler.

Not: Rinqo kelama qarsilifi olaraq latin 6lkalerinds “Xalga” manasina galir.
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