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Cemli Pecenye
Recelli Kurabiye

1 Paket margarin (250 qr.)

1 @dad yumurta sarisi

1,5 Cay stekani pudra sekaeri
1 Cay stekani sud

2,5 Su stekani un

3 Su stekani gargadsali nisastasi
Yarim ¢ay gasigi duz

1 Paket vanil

1 Paket gabartma tozu

Uzari Ugln;

1 @dad yumurta agi

1 Gay stekani pudra sekeri

1 Cay stekani denasiz cem

# Marqarin otagq istiliyinde yumsadilar, béyiik cuxur bir kobud kégriiler. Uzerine pudra sekeri, siid ve yumurta
sarisi elava olunar, gasigla ya da barmagq uclaryla garisdirilaraq bulamag halina gatirilar.

# Duz, vanil, gabartma tozu gatildigdan sonra, danlaq danlaq elenilmig un ve misir nisastasi alava olunar,
yumsagda yaxin bir xemir ediler.

# Xamirdan qozdan bir az Kigik pargalar qopardilar, top kimi diyirlenar, avvael ¢irpilmig yumurta agina, sonra toz
sokeroe bulanar.

# Sokarlanmis xemirin tam ortasi, isare barmagi ile oyular, i¢ina tiind cem suyu doldurular, yingul yaglaniimig
nimgaya araligh duzller.

# Pecenyelar avvalden bir xeyli hirslendiriimis 190 derace sobaya veriler, aciq ¢ehrayi reng sahays gader
bigirilar.

# Soyuyunca xidmata teqdim ediler.

Not: Cem pegenyeyas bisdikden sonra da doldurula bilsr ancaqg bismemis oldugu lglin axaraq, pegenyenin
gO6rindsinl poza biler.
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