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Tarxana Çorbası
Tarhana Çorbası

1 Stəkan tarxana
1 Ədəd orta boy baş soğan
2 Ədəd sivri bibər
2 Yemək qaşığı qiymə
1 Yemək qaşığı tamat
1 Çay qaşığıduz
9 Stəkan su
1 Çay fincanı duru yağ
1 Çay qaşığı qara bibər
1 Çay qaşığş quru nanə

# Qiymə duru yağda qovrulur, üzərinə rəndələnmişsoğan, incə qıyılmışsivri bibər, tamatqoyulur, yaxşıca bişirilir.
# Üzrəni soyuq 9 stəkan su əlavə edilirvə su istiləşmədən tarhana qoyulur.
# Duz və qara bibərqoyub, qarışdıralaraqbir neçə dəfə daşana qədərqaynadılır.
# Isti olaraq çorba kasələrnə tökülür, üzərinə quru nanəsəpilin, xidmət edilir.

Not: Tarhana mütləq soyuq suya atılmalıdır çünkü isti suya atılarsa çorba pütürlü olur.
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