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Rokoko

Rokoko

2 Stekan ddyulmis findiq

4 Yemak gasigi seker

2,5 Krem santi

2 Stekan soyuq sud

1 Stekan pudra sekeri

4 Paket potibor biskivit

1 Yemak gasi§i kere yagi

150 gr bitter sokolad

1 Yemak gasi§i bal ya dacem suyu

# Teflon tavaya yemak gasigi sekeale doyllmis findiglar qoyular. Orta atasli cevirlarak govrular. (cox az suda
alava oluna biler).

# Findigi baglamagq Ucln, 1 gasiq bal ya da cem suyu gatilar, garisdirilar, ocagdan alinar.

# Guxur bir garisdirma gabina 2 paket krem santi, pudra sekari ve 1,5 stekan siid goyular, mikserls ya da ¢irpici
ilo gatl qivam alana gader ¢irpilar.

# Basqa bir gabda ddytilerak ya da robotla biskivitler un halina gatiriler, az avvel hazirlanan krem santi ilo
biskivitler garisdirilar.

# Qovrulmus findigh garisim, diiz bir keks galibinin dibina dliizglin olaraq yayilar, gasigin arxasi ile basdiraraq
sethi dizlegdiriler.

# Uzarina biskivitli, krem santi garisim diizgiin olarraq yayilar, buzxanaya qoyular, en az 3 saat gdzladiler.

# Bu middaet sonunda donan garisim gelibdan ¢ixardilar, zerine kara yag! ils birlikde eridilmis bitter sokolad
bicagla diizaldilerek srtllar.

# Tokrar buzxanaya goyular, texminan 1 saat buzxanada durur.

# Yarim paket krem santi, yarim stokan sid, 2 gasiq seker ila yaxsica ¢irpilar, buzxanadan ¢ixan rokokonun
Uzerina sipatula kdmayi ile dizlesdilerak surtilar, galan krm santi krem nasosuna qoyaragq, dayisik sakillarde
sixilaraq bazanar.

# Ayrica arzuya gbére suyu stzllmis cem danaleri de rokoko Uzarina bazak olaraq istifads oluna bilar.

# Siriniyyaq xidmat elayene gedar buzxanada tutular. Xidmat edilacayi vaxt dilimlanarak ikram edilor.

Not: Rokoko avvalcadan hazirlanaraq bir ay boyunca buzxanada saxlana biler.
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