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Portagal Qabigi Serbati

Portakal Kabugu Serbeti

2 9dad orta boy portagal
2 Stekan sakar tozu
2 Stekan su

# Portagallar firga ils ovulub, gox yaxg! bir gakilds yixandigdan sonra, kigik bir gazana rendslsnaer.

# Uzarina sokar tozu va su alave olunar, ¢ox az atesde 1 saat gaynadilar

# Ocagdan alindigdan sonra gox inca slizgacdan kegirilarak gabidlar temizlenaer.

# Suzllen sorbat tekrar gazana alinar ve yens az atesde yarim saat gqaynadilar. Soyumaga buraxilar.

# Serbat yaxsica soyuduqdan sonra sisaya qoyular agzi méhkam baglanar. Soyuducuya qoyular.

# Bu sokilda sarbat, uzun middat muhafizs edile biler.

# Xidmat olunacagi vaxt, stekana bir migdar qoyular (stekanin ' gader) Uzari soyuq su ile tamamlanaraq igiler.

Not: Stizlilen portagal gabigiglari rendasi, buzxanada pegenye va keks bisiriimasinds istifads oluna bilar.
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