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Cezerya

Cezerye

3 Stekan ince yerkoki rendasi
1,5 Stekan sakar tozu

1 Stekan findiq

Yarim stoka taxil nisastasi

1 Limon gabiginin rondasi

1 Stekan hindistan qozu

# Yerkoklari inca randalarnir, polad gazana qoyulur, Gzarina 1 yemak gasidi su slave edib gapagi 6rtillr.

# Az atsgli ocagda yumugamaya baglayana gedar bigirilir..

# Uzarina sokar slave olunur, az ategds yaxsica yumusayib sulanana gader ocaqdan alinmaz.

# Ocaqdan almadan, tizarina taxil nisastasi qatilir, gapagi agiq olaraq sartlasana gadar bisirilir.

# 9n son Uzarins inca rendalanmis limon gabidi ve yeka ddyllmis findiq atilar, garisdirilar, ocaqdan alinar.
# Kicik kanarli bir nimga su ils isladilir, suyu stizildiikden sonra, gezerya garisimi 2-3 sm galinhdinda tékaldr,
gasigla tUzari basdiraraq duizaldilir, soyuducunun alt rafina qoyulur.

# 1 geco gozladildikden sonra, yarim kibrit qutusu bdyUklIlylndas kasiler.

# Kosilan gsekarlamalarinin har yani, diiz bir gabda bulunan hindistan qozu rendesina bulanar.

# Sekarliys diizlilerek spyuducuya qoyulur, ikram edilecayi vaxt soyuducudan gixardilir.

Not: Gezeryanin asli taxil nisastasi avazina, mal jelatini istifade edarsk hazirlanir. Mal jelatini adi altinda
saglamliga zerarli jelatinlar bazarda mévctd oldugu Ugin, nisasta istifade etmak daha yerindadir.
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