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Kebabgi Usulu Mercimek Corbasi

Kebapgi Usulli Mercimek Corbasi

1 Su stekani marcimak

1 ©dad orta boy kartof

1 @dad orta boy quru sogan
1 9dad orta boy yer koki

1 Qahva fincani duru yag

1 Yemak gasigi un

1,5 Yemak gasidi quru nana
1 Cay gasIgi bibar tamati

1 Yemak gasigl pamidor tamati
1 Corba gasi§i duz

1 Cay gasigi garabiber

1 Su stekani atsuyu

# Marcimak yixanir slzullr, sogan, kartof ve yer kdku dogranir.

# Hamisi tercihan bir fistingh gazanda 5 stekan su slavasi ila, marcimak plre olana gader xaglanir.

# Bir bagga gazana duru yag ve un goyulur, orta ategde unun goxusu gedene gadar govrulur.

# Uzerina 1 su stekani isti suda azilmis biber ve pamidor tamati goyulur.

# Tamat bisinca nana va garabibr elave olunur.

# Bu arada xaglanmig marcimak ve teravazler bir ¢irpici ve ya miksar kdmayi ile piirlizsliz hala gatirilir.

# Bu garisim garistirilaraq az az nanaeli garigsima elave olunur. Uzerine 1su stekani at suyu ve 3 su stekani sade
un goyulur.

# Qaynamaya baglayinca ocaq az agiq olaraq 5 deqige daha qaynatilir.

# Isti olaraq servis edilir.

Not: Bu gorbayi yer kdkd istifads elemadan da bisirmak olar.Yer koku isitfade olunmazsa 1 su stekani su askik
goyulur.
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