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Portagalli Irmik Siriniyyati

Portakalli irmik Tatlisi

1 Stekan manna yarmasi (irmik)
1 9dad portagal gabi§i rendasi
2 Stekan su

1 Stekan portagal suyu

1 Stokan sokar tozu

# Qazana manna yarasi goyular, zarina sekar slava olunar. Duru levazimat goymadan avval manna yarmasi ve
sokar qarigdirilar.

# Sekarli manna yarmasi garisiminin Gizerine qarisdiraraq portagal suyu va su alava olunar. Soyuq olaraq
yaxsica garigdirilar.

# Orta atasli ocaga gazan qoyular, davamli garigdiraraq bisirmaya baglanar.

# Siriniyyat g6z gz olub, gasigin izi gixmaya baglayinca bisim demakdir.

# Ocaqgdan alinar, tez harakatlarle portagal gabidi rendasi siriniyyata gatilar, garisdirilar.

# Isladilmig, suyu stizlmUs ¢uxur bir gaba portagalll manna yarmasi giriniyyati tokdler. }

# Oftaq istisinds ilk istisi ¢ixinca, soyuducunun alt rafine qoyular. Ertasi glinii xidmat gabina ters gevriler. Uzari
portagdal dilimleri ile bazanar. Dilimlaysrak ikram edilar.

Not: Portagalll Manna yarmasi siriniyatilezzed olaraq portagal jelesine oxsar, gérinUgler jeleye gbra daha az
soffafdir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/portagalli-irmik-siriniyyati-vt600
http://www.tcpdf.org

