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Turslu Quru Bibar Dolmasi
Eksili Kuru Biber Dolmasi

30 9dad qurudulmus dolma biberi
2 9dad iri bas sogan

1 Bas sarimsaq

2 Su stakani plovlug yarma

1 Su stekani zeytunyagi

1 Gorba gasigi pomidor sousu
Yarim sorba gasigi biber sousu

1 Tutam limon tursusu

1 Siriniyyat qasi§i toz sekar
Yarim gsiriniyyat gasigi gara bibar
1 corba gasIgI quru nana

1 Siriniyyat qasigi nar tursu

3 Su stekani su

1 Siriniyyat qasigi duz

# Bibar qurular bol suda 10-15 daqige gaynadilar.

# Diger torefdan qazana zeytunyagi qoyular, atasde qizin tarafinden ince qlyilmis sogan ve sarimsaq atilar,
govrular.

# Uzarina yuyunmus slUztlmas yarma slave olunar, govrular.

# Bibar vo pomidor sousu, limon tursusu, seker, quru nana, gara bibar ve duz gatilar, bir nege dafs gevrilar.
# 9n son 1 su stakani su alava olunar, su ¢gekana gadar bisiriler. Dolma xarci ocagdan alinar, gazanin gapag!
bagl olaraq 20 daqige stirahat etdirilor.

# Dolma xerci gaynadilmig quru bibarlerin, agizinda 1 barmaq bosluqg galacaq sakilde doldurular. Buraxilan
bosluq birlasdirib basdiraraq quru bibarlarin agizi baglanilar.

# Dolmalar gazana duzdlsr, Gzarina nar tursu va 2 su stekani su gazdirilar, farfor gab baglayaraq orta atesde 20
daqiga bigiriler.

# Ihq ya da soyuq olarag xidmaets olunar

Not: Turslu quru bibar dolmasi Qaziantap bélgasins aid yerli bir tarifdir
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