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Kahke

Kahke

1,5 Stekan sakar tozu

1 Stekan sud

Ug dérddebir stakan sizma zeytun yagi
Dérddebir paket margarin

2 9dad yumurta

4,5 Stokan un

2 Cay gasngi ¢érak otu

1 Cay gasi§i toz targin

1 Cay gasigi toz zencafil

1 Cay gasigi gabartma tozu (pakmaya)
3 9dad dana garanfil

# Dearin bir gaba 1 tam yumurta ve 1 yumurtanin sarisi qoyular, Gzarinaseker alave olunar, miksers ya da ¢irpici
ilo gakar ariyana gader ¢irpilar, garisim qati olarsa mévcud stidden bir az slave olunar, o gekilde da ¢irpilar.

# Seker aridikdan sonra lizerine otaq istisinde yumusamis margarin, zeytun yagi, ¢érak otu, toz targin, toz
zancafil, déyllmuis garanfil, gabartma tozu, siid ve yogurduqgca un alavas edilar.

# Xamir (zeri bagl olarag yarim saat dinlendiriler.

# Xomir barabar 3 pargaya bélunar, har parca avvalca toplanar, sonra mardanas ils yarim santim galinhginda
acllar.

# Acllan xamir, cay stekani ile kasiler, dairenin ortasi da limonad qapag! kimi daha kigik bir daire ile kesilar.

# Kenarlarda galan xamirlar toplanar, takrar agilar, digar iki xamir da eyni sokilds hazirlanar.

# Ayrilan yumurta sarisinin Gzerina1 siriniyyat qasigi sekar va 1 siriniyyat gasigi stid slave olunar ve garisdirilar,
kahkelerin Uzerine firga ile strtller.az yaglanmig nimgays dizller.

# 210 deraca birxeyli qizdirimig sobada Uzeri gqizarana gader bisiriler.

# liq ya da soyuq olaraq xidmat edilar.

Not: Kahke, Antagya saharinin ananavi pegenyesidir. Orijinalinds gabartma tozu avazins noxud mayasi istifade
olunmaqdadir.
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