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Sable Biskiviti

Sable Biskivisi

150 gr. Kars yagi

2 9dad yumurta

1 Stekan pudra sokeri

3,5 Stekan un

1 Paket vanil

1 Cay gasigi gabartma tozu

2 Gay stokani déyulmas findiq

# Sable biskviti, yagin dogranaraq hazirlandigi bir pegenye névidur.

# Yagin qiyiimasi tgtin, mévecud undan 1 stekan kasma taxtasina qoyular, Gzaringe az sert kere yadi qoyular,
bicagla yag incacik qiyilar, bu arada unla garismis olar.

# Quyilmis kara yagl un, guxur bir garisdirma gabina alinar, tzarina, 1 tam yumurta, bir yumurtanin sarisi, pudra
sokari, gabartma tozu, vanil goyulub, garigdirilar.

# Uzarina galan 2,5 stakan un,yogurduqgca sleva olunar, hmar orta yumusaqligda bir xamir alds edilar.

# Xamirin Gzar namli bir bezle &rtiler. 45 dagige dinlendiriler.

# Dinlenan xamir ikiya bolinar, har parga mardana ile yarim santimetr galiniginda agilar. Cay stekani agzi ya da
pegenye golibleri ile xemirdan parcalar kasilar.

# Sakilli kesma isi bitdikdan sonra pegenyeler avvalca ayrilan yumurta agina sonra déyilmis findiga batirilar,
yaglanmig nimgaya dlzdler.

# 9vvalcadan gox qizdirimis, 190 darace sobada gox gqizarmayacaq sokilds bisiriler. (10-15 dagigs).
Soyuyuncaxidmat edilir.

Not: Sable biskviti, Qiz Senat Mektaeblerini, Ev iktisadiyyati béliimlerinds yer alan temal pecenye teriflorindendir.
Orijinali Stekan agzi ile kasilir.
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