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Bibar Tursusu

Biber Tursusu

1 Kq dizgun sivri bibar
12-15 Dis sarimsaq

2 Yemak gasigi gaya duzu
1 Gay gasigi limon duzu

1 Salxim goruq

7-8 Dal ceferi

Su

# Bibaerlar yuyulur, baglar kesilir.( Desmaya lazim olmur)

# Biberlari alacaq yekslikda gaba, biberler aralarina déyllmus sarimsaq goyularaq bark yerlagdirilir.

# Biberlari yerlagdirma islomi bitdikdan sonra, ddyllaraq suyu gixarilmig koruklarin suyu qaba bosaldilir, Gzarina
duz ve limon duzu goyularaq qarigdirilir.

# Qarisim gabdaki sivri bibarlerin tizerina tékulir, en tsts bitln olaraq caferiler qoyulur.

# Qabin gapagi bark baglanilir. 15-20 giin sonra servis yapila biler.

Not: Sirke avazine qoruq istifade edarak basga tursularda hazirlana bilsr, ancaqg goruq tursu suyunu bulaniq
gOstarir.
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