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Badimcan Tursusu

Patlican Tursusu

1 Kg badimcan

4 9dad atli girmizi biber

1 Stekani sirka

2,5 Yemak gasI§! gaya duzu
15-20 Dis sarimsaq

8-10 Dal cofari

Yarim yemak gasig! limon duzu
Su

# Badimcanlarin ¢ol hissesi kasilir, soyulmadan, yekaliyine gére enine bir nege parcaya bolinar.

# Badimcanlar gaynar duzlu suya atilir, tam xaslanmadan sudan alinir.

# Yanm bismis badimcanlar Ust Gste qoyulur, varsa tzerina agirliq qoyulur, bir gece saxlanilir.

# Sabahisi giin, bankaya bir sira badimcan, bir sira bir nege pargaya kasilmis qirmizi bibar diizllir, Bu arada
aralarina déyldlmis sarimsaqgda qoyulur.

# Banka dolunca 1 stekani sirke badimcanlarin tGzarina tokuldr, galan bos hissa ise su ile doldurulur.

# Sirkali, su garigim darin bir gaba bosaldilir, izerine gaya duzu va limon duz slavas olunaraq yaxsica garigdirilir.
# Qanisim tekrar badimcanlarin tizerins tékUlur, en tsts bitlin caferi dal ve yapraglaragoyulur. Bankanin gapagi
berk baglanilir.

# Bir nega guin sonra tursu suyunu ¢oakerse, Uzerina sirks slave olunur.

# Tursu 10 gun sonra servis yaplla bilar.

Not: Badimcan tugusuna istenilirss, 2-3 yapraq dafna yaraqi elave oluna bilar.
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