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Sokoladl Portagalli Pecenye

Cikolatali Portakalli Kurabiye

1 Paket marqgarin ya da kerayag!
1 ©dad yumurta

Yarim su stekani pudra sakari
1 Cay stekani misir nisastasi
1 Paket bitter sokolad (40 gr)
Yarim portadal gabidi randasi
1 Paket gabartma tozu

Ala bildiyi gadar un

1 Siqqilt duz

Uzari O¢ln:

1 @dad portagalin suyu

1 Su stekani pudra sakari

# Otaq istiliyinde yumsalmig kerayagi, yumurta, nisasta, duz ve pudra sekeri barmaq uclariyla garigdirilar.
# Uzerina randanin ince kenariyla sokolad ve portagal randalaniyar. Unla qarisdirilmis gabartma tozu slave
olunar.

# 9n son ale yapismayan, orta sartlikde konsistensiya sahaya gadar un slave olunaraq yogdurular.

# olda edilen xemir 2 barabaer parcaya ayrilar. Cslik sekli verilorak 1 metr uzunlugunda diyirlenar.

# Daha sonra bigagla 2 barmagq eninds dilimlanar. Ikinci par¢a da eyni sokilds formalandirilar.

# Pecenyelar yaglaniimis nimgaya diziler. 9vvaldan isidilmis 190 derace sobada 15 dagige gadar bigiriler.
# Bu vaxt pudra sakari va portagdal suyu garisdirilar.

# Pegenyelar sobadan ¢ixar ¢gixmaz Uzarine portagalll garisiq gazdiriler.

# Toxminan 1 saat sonra ikram edile biler.

Not: Pecenyenin aciq rangds olmasi secilsa ag sokolad istifads edile biler.
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