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Naringi Cemi

Mandalina Regeli

1 kq. Sirin naringi
1 kqg. Sekar tozu
1 Cay gasigi limon tozu

# Naringiler soyulur, inceag damarlari temizlanir.

# Soyuylan naringilar, bol gaynayan suda xaglanir.

# Xaslamadan ¢ixan naringiler soyuq sudan kegirilir, soyudulur.

( Bir defexaslamaq basdir).

# Xaslanmis naringilar, enina ortadan kesilir, tumlari var ise ¢ixarilir, bélinan parcalar ortadan bir daha kasilir.
# Kesilan naringiler bir gat gazana dizilr, Gzarina bir gat sakar sapilir, bu proses bitin levazimatlar qurtarana
gader takrarlanir.

# Qazanin gapag 6rtllir 2 saat gozladilir.

# Vaxt sonunda gazan yungul atess yerlosdirilir, Gzarina limon tozu sapilir.

# Bismao sirasinda Uzerinde kopuk yidilirsa, temizlenir.

# Naringiler suyunu biraxib sakle galana gader bisirilir.

# Quru bankalara, isti olaraq doldurulur, soyuyunca gapag! yaxsica baglanir, quru va garanliq yerds
saxlanilmaldir.

Not: Naringiler boylamasina kasmays ehtiyag yoxdur, glinki bistikca dilimlara ayrilir. Cem bisma sirasinda
qgarisdiriilmamalidir.
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