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Kadayif Dolmasi

Kadayif Dolmasi

500 qgr. tel kadayif

250 gr. margarin ya da kara yagi
Yarim stokan su

1 Stakan dolusu déyulmis qoz
Serbati G¢ln;

3 Stokan seker

3 Stekan su

Yarim limonun suyu

# Yag yanmadan eridilir, azca soyuduqda Uzarina su olava edilir, ilix

bir hal alana gadar gdzlenilir.

# llix oldugda kadayifin Gzerine tokullr kadayif ve yagl su, kadayiflar tel-tel qalacaq sekilda garisdirilir.
# Bir kasayae bir tutam hazirlanan kadayif qoyulur, azca basdirilir, Gzerine 1,5 ¢ay gasidi déylimus qoz qoyulur.
# Qozun lzerins bir tutam daha kadayif qoyulur, yaxgica garigdirilir.

# Ici doldurulmus kasa firin macmayisina tars cevrilir.

# Kadayif qurtarana gadar bu islem yapilir.

# 210 deraca firinda gizarana gader bigirilir.

# Su va sekar gaynailir, firndan almadan 5 daqiga avval limon suyu qoyulur.

# Finndan ¢ixan isti kadayifa, soyuq sarbat qoyulur.

# Kadayif serbatini gakib soyuyunca servis yapillir.

Not: Kadayifa atilan yag miitleq soyudulmalidir. isti qoyulursa kadayiflar birbirns yapisaraq xemir olur.
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