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Kakoulu Rulo Tort

Kakaolu Rulo Pasta

2 9dad yumurta

1 Stekan + 1 yemak gasigi un
1/3 stokan seker

2 Yemak gasigl gatiq

2 Yemak gasI@i duru yag

1,5 Yemok gasigi kakou

1 Paket valilin

1 Cay gasigi droj

2 9dad banan

1 Stekan nazik qiyilmis findig
Krem Ugln;

1 Paket krem santi

1 Stekan su

1 Yemak gasigi kakou

# Yumurta ve seker ag bir reng Alana gadar ¢irpilir, Gzerine qatiq , duru yag, un, valilin, droj ve kakou elave
olunub pUrisiz bir garnsim alds edilir.

# Balaca duzbucaqgli dértbucaq ya da kvadrat bir firin gabi yagdlanir. Kek garisimi bu gaba tékulir.

# 175 deraca avvalcadan biraz qizdinimis firinda 30 daqiqge bigirilir.

# Kek firindan ¢ixdidi zaman isti olaraq bir kagiza cevrilir, soyumadan diggatli bir sekilds kagdizla barabar rulo
yapilir, soyumaya biraxilir.

# Kek soyuduqgdan sonra, yavasca agllir ve kagiz gixarilir.

# Krem santi 1 stekan soyuq sGtle ¢irpilir, kakou slave olunur.

# Acllan keka krem gsantinin yarisi goyulur ve yayilir, ortasina banan qoyulur ve tekrar rulo yapilir.

# Qalan krem santi tortunun Uizarina yayilir, lizerine nazik g¢akilmis findiq sepilir. Soyuducuda 4 - 5 saat
dinlandirilir.

Not: Rulo tort dlcUleriyle yuvarlaq bir tortda hazirlana bilsr.
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