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Xasturta

Hasturta

4 9dad orta boy alma

1 9dad banan

1/3 Stekan seker

1 Yemak gasi§i bugda nisastasi
8 9dad potibor biskivi

3 Stakan st

1 Stekan seker

2 Yemak gasigi bugda nisastasi
1 Yemak qgasidi diyu unu

1 Yemak gasidi un

1 Paket valilin

# Almalar tavla zar seklinds balaca balaca dogranir. Bir macmayiya qoyulur Gzerine 1/3 stokan seker alava
olunur. (su goyulmaz.)

# Kosik alovlu ocaga macmayiya qoyulur, almalar sulanib rangi biraz deyisdiyinde 1 yemak gasigi nisasta slave
olunur, ganisdirilir.

# Nisastall almanin Gizarina nazik dogranmis banan alave olunur, macmayinin dibi tutmaya baglayana qader
bigirilir.

# Finndan alinir soyuduqda, yasladilmig, kenarli orta yekaliyinda bir mecmayiye tokullr, Gzeri gabigla dizadilir,
Uzerina yaxsica ufadilmig biskivi dizgunce sarilir.

# Soyuq st bir macmayiya qoyulur, (izerina 1 stekan sakar, 2

Yemak gasigi nisasta, bir-bir yemak gasidi un, diyd unu alava olunur, firina

goymadan avval yaxsica garisdirilir.

# Moacmayide orta alova qoyulur, bir ¢irpici ile heg ara vermadan hamar givamini bozmadan garigdirilir.

# Muhallebidan daha goyu givam aldigda, firin séndar0lar, valilin

alave olunur ganigdirilir, hazirlanan meyvali, biskivili kaideye tékulur, Gzari dizaldilir.

# Soyuducuda 1 geca gdzladilir, tars gevrilaraq servis yapilir.

Not: Bu tort fdévriine gbre safdall, fisna ile ayni gaydalarla hazirlanir.
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