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Tahinli Keks

Tahinli Kek

2 Yumurta

1 Stekan tahin

2 Stekan un

1 Armud stekan kismis
1 Stekan gatiq

1 Stekan seker tozu

1 Paket gabartma tozu

# Yumurta ve gaker tozu, krem kimi hal alana gadasr mikserle 10 daqigs girpilir.

# Uzarina tahin, sld ve gatiq elava edilir.

# Un, gabartma tozu qoyub bir az garigdirdigdan sonra, yixanmig suyu stizilmisg ve una bulanmig kigmig qgatilir.
# Uzumler keksin her terafine qarigacaq seilde garisdirilir.

# Yaglanmig, unlanmis keks galibine garisim tokulur.

# 180 deroaca sobada 35-40 daqiga bigirilir.

# Sobadan ¢ixdigdan 10 daqigs sonra xidmat qabina ters gevrilir.

Not: Tahinin yag faizi yiksak oldugu G¢in, bu kekse ayrica yag gatiimaz.
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