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Royal Keks

Royal Kek

3 @dad yumurta

1,5 Stakan soker tozu

1,5 Stekan un

1 Cay stekani duru yagd

1 Cay stekani qatiq

Yarim stekan ince doyulmus qoz
1 Paket pakmaya (gabartma qozu)
1 Paket vanil

2 Yemak gasigi kakao

Sousu Uc¢lin

1 Paket sokolad 80 qr.)

4 Yemoak gasigi sud

2 Yemak gasigi margarin

# Yumurta ve gaker mikserla krem goklina galens gadar ¢irpilir.

# Uzerina avvelca duru lavazimatlar goyulur, bir az ¢irpilir, sonra galan bittin levazimatlar slave edilib garisdirlir,
dlizgln bir hal almasi temin edilir.

# Yaglanmis ortasi delik olmayan bir galiba tékdlir, 180 daraca sobada 40 daqigs bisirilir.

# Sobadan ¢ixan keks 10 daqigs dinlendirilir, ters gevrilir.

# Keks soyuyarkan, istiys dayanigh bir gaba sokolad, stid ve marqarin qoyulur, bu gab éztindan bir az daha
bdyUk icinda su gaynayan gaba otutdurulur.

# Sokolad ve margarin eriyanda garigdirilir, ocaqdan alinir, bir az soyudulur.

# Keksin Uizarina bu sous ilig olaraq gezdirilir, bir az dinlandirilib xidmat edilir.

Not: Bu sakilde sous hazirlama gaydasina Ben - Mari deyilir.
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