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Kagidda Portagalll Keks

Kagitta Portakalll Kek

2 9dad yumurta

2 Stekan un

1 9dad portagal

1 Stekan seket tozu

1,5 Qehva fincani duru yag

1 Paket pakmaya (droj)

Portagal tG¢lin 1 gahvae fincani sekar tozu
1 Qehvae fincani gatiq

24 9dad tort kagidi

# Keksin yapiimsina baglamadan avval. Portagalin gabidlari raendslenir, portagalin galin ag qabigi soyulur ve
pure gakline gatirilir.

# Randaslenmis portagal gabiglari ve pirasi 1 gehva fincani seker tozunda 30 daqgige dinceldirilir.

# Yumurta ve bir stekan gekar krem gaklina galena gadar ¢irpilir.

# Uzarina, duru yag, gatiq, un, pakmaya slave olunur, diiz bir hal alana gadar qarisdirilir.

# 9n so dincaldirilmis portagal gabidi ve plrasi alave olunur.

# Ocaq macmayina tort kagidlar diizUlir. Har birina gox dolu olmayacaq sekilde keks qoyulur.

# 175 deroace ocagqda hardassa 40 daqigs bigirilir.

# Bir az dincaldirilib xidmat edilir.

Not: Tort kagid mavcud deyilsa eyni keks mahlulu, yaglanmig bir geliba tokularak eyni istilikds bisirile biler.
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