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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Pacavra Piroqu

Pacavra Boregi

3 Yumurta

3 Yufga

3 Stakan sit

1,5 Stekan ag pendir
Yarim stokan kasar pendiri
2,5 Yemak qasigi duru yag
1 Cay gasigi gara biber

# Yumurta, sut, ag pendir, kagar pendiri ve gara bibar yaxsica girpilir.
# Istiye dayaniqgli orta yekelikdaki gabin tabani yaglanir.

# Qabin sakline gore bir qat yufga désenir.

# Qalan yufgalar balaca, balaca parcalara bélindr.

# Yumurtali, sttli ganigimla birlasdirilib, macmayiya tokalUr.

# Bir gece soyuducuda gézledilir.

# Firina verilocagi zaman Uzarina yag gazdirilir.

# 190 deracas firinda Uzari qizarana qadar bisirilir.

Not: Eger arzu edilirsa, bu piroga 1 adad yer kdkl randasi alave olunaraq dayisiq bir gérintl yapila biler.
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