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Zeytunyagl Pirasa

Zeytinyagli Pirasa

1 kq. Prrasa

2 9dad yerkoki

1 9dad kigik sogan

1 Qehva fincani dly
Yarim stokan zeytunyag!

1 3ay gasigi pamidor tamati
2 9dad gend

1,5 Cay gasigl duz

Uzari igin:

7-8 Dal qiyilmig ceferi

# Qazana zeytunyagi qoyulur, orta atesds gizinca (izerina, inca qiyilmis sodan ve halga seklinde dogranmig
yerkoku gatilir lsvazimatlar yumugayana gadar bisirilir.

# Uzerina iki barmagq galinliginda dogranmig pirasa elave edilir bir az daha govrulur.

# Tamat 1 stakan suda ozilir, pirasall garigimin Gzerine tokulir, ardindan yixanmis suyu stizilmus duyl slave
edilir.

# Qazanin gapag 6rtilir, hardasa 10 daqiga bigirilir. Duz ve seker slave edilir.

# OrtllU olarag 20 daqigs daha bisirilir, ocaqdan alinir, taxminan yarim saat gapag 6rtlli olaraq gézladilir.

# Dinlenan zeytunyagl pirasa xidmet gabina alinir, tizerina qiyllmig ceferi sepilir.

Not: Ertasi giin istehlak edilocak zeytunyadl yemaklar, soyuducuda saxlanildiyinda, zeytunyadinda gatilagsma
ola biler, aslinda zeytunyagdinin yaxsi keyfiyatde oldugunun gdéstaricisidir.
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