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Zeytunyagh Yumurtalh Badimcan

Zeytinyagl Yumurtal Patlican

3 9dad badimcan

4 9dad pamidor

4 9dad sivri bibar

1 ©dad bas sogan

5 Dig sarmisaq

1 Armud stekan zeytunyagi
2 9dad yumurta

3 @dad gond

1 Cay gasigi duz

1 Cay gasig gqirmizi pul bibar

# Orta bdyuklikds bir gazana zeytunyagdi qoyulur.

# Zeytun yagi qizarkan ayri bir gabda qirilmis 2 yumurta girpilir.

# Quzan zeytun yagina yumurta kandir kimi axidilir, bir terafden da garigdirilir.

# Uzerina sirasi ilo, bighe sertliyine gére ince dogranmis sogan, ddyllmuls sarmisag, ince dogranmisg sivri bibaer,
gabidi soyulmus kip kip dogranmis pamidor, seker, duz, pul bibar ve an son dogranmig badimcan elava edilir.
# ButOn lavazimatlar yingulce garisdirilir, Gzerina 1 armud stekan isti su alave edilir.

# Orta batiq ates aras| ocaqda yari¢ saat bigirilir.

# Ihq olarag xidmat edilir.

Not: Yumurta zeytun yagli yemak U¢ln bir az dayisik ola bilar, ancaq zeytunyagli yumurtal badimcan lazzati
sinamaga deyar.
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