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Bibarli Toyuq

Biberli Tavuk

2 9dad toyuq sinasi

1 9@dad bas sogan

4 9dad yeka dolmaliq bibar
3 Yemakqasigi duru yag

1 9dad limon suyu

1 Cay gasIg! taxil nisastasi
1 Cay gasi§i duz

1 Cay qasIgi gara biber

# Toyugq sti uzun uzun dogranir, 3 gagiq duru yagda, orta atesds suyunu sovurana gadar bigirilir.

# Uzarina ince xalga xalga dogranmis bas sogan alavs olunub govrulur, sogan yumusayinca da xalga xalga
dogranmig dolma bibari alave olunur.

# Bibarinde rangi déniinca duz ve gara bibar atilir.

# Ocagdan almadan avval 5 dagige avval, limon suyunda eridilmis nisasta, yemays slave edilir.

# Qapagi asiq halda ve orta atesds 5 daqgige daha bigirilir, ocagdanm alinir.

# Isit olaraq xidmat edilir.

Not: Limonlu nisastanin istifade edilmasinin agsadi, suyunun bir az tiind olmasi ve yemayin parlag gérinmasi
Ucindr.
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