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Bezo

Beze

2 9dad yumurtanin agi
1,5 Cay stekani toz seker

# Yumurtanin agi, sarisina garismayacaq sokilds ayrilar. Cuxur garisdirma gabina qoyular, toz seker alave
olunar.

# Cirpici ya da mikserla vasaitler ag kdpiik kimi olana gadar ¢irpilar. (Tam olaraq oldudu garisdirma alstinin
kdpuk Uzerinds iz buraxmasindan aydin olar.)

# Nimgaya aliminium folyo ya da yadh kagiz seriler, tizeri yingll yaglaniyar. Qarigiq ucsuz krem nasosuna
doldurular, iki barmagq ara ile qoz bdyukllyinde parcalar kagiza sixilar. (Krem nasosu yoxsa gasigla qoyula
bilar.)

# Bezalar 80 - 90 darace yungul isidiimis sobada ag galacaq sakilds soba gapadi agmadan sertlogens gadar
bigirilar.

# Sobanin iginde soyuyan bezsler ¢ay ya da arzu edilan bir igkile ikram ediler.

Not: Yumurtanin sarisi agina garissa, istanilan sakilde kdpik alds edile bilmaz.
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