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Arab Kababi

Arap Kebabi

500 gr dana qusbasi

1 Kq sart pomidor

1 9dad quru sogan

2 9dad yasil sivri biber

7 Yemak qasigi duru yag

1,5 Seker gasigi duz

1 Cay qasIgi gara biber

1 Cay gasigi qirmizi pul bibar

# Pomadorlar rendslanmis, bir macmayiye qoyulur Gzarina yarim qasiq duz slavs edilir, kasik alovda rengi xafif
dayisana gader bisirilir.

# Diger terefadan qus bagi ot basqga bir macmayids, 7 yemak gasidi duru yagda suyunu alib ¢akana gader
bigirilir.

# Uzarina yemaklik dogranmis quru sogan, arxasindan nazik dogranmig sivri bibar alava olunur.

# Lavazimatlarin hamisi duz, gqara bibar, girmnzi pul biber slave olunur.

# Baxaratlarla bir nega dagigs bisan atli garigimin lizarine bismis pomidor randasi qoyulur. Orta alovda 5 dagige
daha bigirilir firindan alinir.

Not: Bu kabab xelabin enanavi yemayidir.
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