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Kagizda Kakaolu Keks

Kagitta Kakaolu Kek

2 adad yumurta

1,5 cay stekani pudra sekari
2 corba gasig kakao

8 adad quru erik

1 cay stekani kismis

1 su stekani gatiq

Yarim su stekani maye yag
1 paket gqabartma tozu

1 cay qasi§i targin

1 cay gasI§i portadal gabidi rendasi
2 su stakani un

# Guxur bir kobud yumurta ve pudra gekeri qoyular. Mikserle 3-4 daqige girpilar.

# Uzerina gatiq, duru yag, kakao slave olunar qisa miiddat qarigdirilar. Sonra un, gabartma tozu, targin,
portadal gabidi rendasi qatilar. Bir az daha garisdirilar.

# 9n son Uiziim va tovla pardasni seklinds dogranmis arik alave edilsr. Qasigla vasait homogen dagilana qader
garigdirilar. _

# Tort kagizlar nimgaye yan-yana duzdler. Iglerine yarim saviyyaye gelacek sakilde keks xarci qoyular.

# 9vvaldan iliglagdirlmis 170 daraca sobaya verilar. 25-30 daqiqa bisiriler.

Qeyd: Tort kagizlar yumsaqg névdensa iki edad tort kagizi i¢ ice qoyularagq istifads edils biler.
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