
Yeyin için amma israf eləməyin (Araf 31)
Banu Atabay'ın Mütevazı Lezzetler® Azərice Yemək Tərifləri

Toyuq Loxması
Tavuk Lokması

Yarım kilo toyuq bonfile
1 su stəkanı qatıq
1 ədəd yumurta
1 ədəd kiçik soğan
1 çay qaşığı toz bibər
1 çay qaşığı kimyon
1 çay qaşığı duz
1 paket qabartma tozu
1 su stəkanı un
2 su stəkanı qızartma yağı

# Toyuq bonfile yarım kibrit qutusu böyüklüyündə doğranar.
# Çuxur bir kobud qatıq, yumurta, rəndələnilmiş soğan, un, qabartma tozu, toz bibər, kimyon və duz qoyular,
çəngəllə ya da mikserlə yaxşıca çırpılar.
# Toyuq parçaları bu qarışığa batırılar və çuxur tavada olan isti yağa atılar. Çəhrayı rəng sahəyə qədər
qızardılar.
# Kəvgirle xidmət qabına alınar.

Qeyd: Toyuq loxması dərin yağda qızardılmalıdır.
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