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Findigh Puding

Findikli Muhallebi

1 litr std

1 su stekani seker

3 yemak gasigi diyl un

2 yemak gasigi bugda nisastasi
2 cay stoekani ince ¢akilmis findiq
8 adad pdtibér biskvit (yarm paket)
Sous tgln:

2 su stekani sous

1,5 cay stekani seker

2 yemak gasigi un

1 yemak gasigi kakao

1 ¢ay qasigI margarin

1 paket vanil

# Qazana soyuq slid, sekar, nisasta ve diyl unu goyular, yaxsica qarisdirilar.

# Orta qizdirmali ocagda yerlesdirilar, davamli garisdiraraq konsistensiya sahayes gadar bisiriler.

# Atesden goétirmadan darhal evval findig ve girilmig biskvit alave olunar.

# Kasalarin yarisina gadar doldurular.

# Sous Uglin; su, sekar, kakao va un kigik bir gazana goyular. Orta atesds tiindlegana gadar bisiriler.
# Atesdan goétirmadan derhal evval marqarin ve vanil qatilar, garigdirilar.

# Findigl pudinglerin tizerins paylagdirilar.

# lIk istisi ¢ixinca soyuducuna goyular. 2 saat sonra xidmata taqdim edile bilar.

Qeyd: Kakaolu sousa bir nega parga sokolad da slave oluna biler.
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