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Percem

Percem

2 adad yumurta

1 cay stakani iliq su

1 cay stakani gatiq

2 corba gasigi aycicek yag!
1 tutam duz

Ala bildiyi gaedar un
Yaglamaq U¢in:

16 gorba gasigr aygicek yagdi
I¢i Gglin:

1 kasa doyulmis qoz

Uzari O¢ln:

8 corba qasigi aycicek yagd!
Serbati Ugln:

2 su stakani toz seker

2 su stekani su

1 corba gasigi limon suyu

# ilk samaliyyat olaraq serbat hazirlanar; Seker ve su gaynadilar. Tiindlesmaya baslayinca limon suyu gatilar, bir
ne¢a daqige daha bisiriler.

# Xemiri hazirlamag Ggun; su, yumurta, gatiq ve yag yogurma gabina goyular ve garigdirilar.

# Uzerina duz ve orta sertlikde konsistensiya sahaye qader un elave olunaraq yogurular. Xemirin Gzari
baglanilar, 10-15 dagige dinlendiriler.

# Muddat sonunda xamir 4 barabaer pargaya ayrilar. Har parga unlu zeminda, oxlovla ola bildiyincs ince agllar.
# Sethina 4 gorba qasIJi aygicek yagd surtiiler. Sonra qoz sapiler.

# Kovrak bu gakilde hazirlandigdan sonra sagdan ve soldan markaze toplanar, sonra yuxaridan ve asagidan
merkaze toplanar.

# Kovrak yonca goriinigline gelmig olmalidir. Daha sonra yarpaq seklindski ganadlar ortaya toplanar.

# Percemler yaglaniimig nimgaye qoyular. Uzerlerine 2'ser gasiq yag surtuler.

# Nimgo avvalden isidilmis 190 derace sobaya veriler, qizarana qeder bigiriler.

# Sobadan gixar gixmaz soyuq serbat gazdiriler.

# 1 saat sonra pergcemler tars cevrilorak xidmats teqdim ediler.

Qeyd: Percem; Ankara bolgasine xas, yerli bir torifdir.
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