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Saftalili Keks

Seftalili Kek

4 adad yumurta

1 su stakani toz seker

1 su stekani su

1,5 cay stekani duru yag

1 paket gabartma tozu

1 paket vanil

Yarim limon gabidi randasi
2,5 su stokani un

Xarci U¢ln:

4-5 adad saftall

5 ¢orba qasigi marmelad

1 ovuc qoz

Uzari O¢ln:

3 corba gasigi marmelad
2 corba gasigi su

1 corba gasi@i hindistan qozu

# ilk amaliyyat olaraq quru vesaitler, un, seker, gabartma tozu ve vanil garisdirma gabina goyular. Qasigla quru
olaraq 3-4 daqigs garigdirilar.

# Uzarina yumurta, su, yag, limon gabidi randasi slave olundugdan sonra mikserls vasait inteqrasiya olunana
gader karstirilir.

# Ortasi dalik olmayan, tercihen gandalli bir galib yaxsica yagdlaniyar.

# Keks garisiginin yarisi geliba tékildikdan sonra Uzarina soyulmus ve dilimlanmis saftall méhkam-mdhkem
dizdler.

# Sonra Uizarine marmelad gazdiriler, qoz sepiler. Qalan keks garisigi izarine 6bak 6bak qoyular, dizaldiler.

# 9vvaldan isidilmis 170 darace sobada 45-50 daqigs bigiriler.

# Sobadan gixar ¢ixmaz Uizerina suyla gansdirimis marmelad surtller. Soyuyunca hindistan qozu sapiler.

Qeyd: Bu terifde acgiq rengli marmelad istifade edilmasi tovsiys ediler.
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