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Misir Unlu Qogal

Misir Unlu Pogaca

1 aded yumurta

1 adad yumurta agi

1,5 su stakani su

1,5 cay stekani duru yag
1 su stakani misir unu

1 cay gasi§I duz

Ala bildiyi geder un

I¢i Gglin:

1,5 su stekani azilmis ag pendir
8-10 budagq caferi

Uzari O¢ln:

1 aded yumurta sarisi

# Yogurma kabina ilig su, yumurta, yumurta agi, duru yag ve duz goyular. Bir gengal kdmayiyle yaxsica girpilar.
# Uzarina misir unu, unla garisdiriimig gabartma tozu elave olunar, qisa middast daha garisdirilar.

# Yumsagq konsistensiyada bir konsistensiya sahaya gader un slave olunaraq yogurular.

# Xamirin Gzari baglanilar, 15 daqige gadar dinlendiriler.

# Bu vaxt ince qiyllmig ceferi, ezilmis pendirle qarigdirilar .

# Dinlenan xemirden qoz gader parcalar alinar. Unlu zeminds barmagq uclariyla cay gabi geder agilar.

# Xemirin kanarina i¢ goyular, diger terafi lizerins baglanilar, kenarlarina basdirilar.

# Qogallar yaglanilmis nimgays sizilir. Uzarina suyla garigdirimig yumurta sarisi surtiler.

# Nimga avvalden isidilmis 180 daracs sobaya veriler verilar, gogallar gizarana gadar bisirilar.

# lig olaraq xidmat edilar.

Qeyd: Misir unu gogala gevrek bir konsistensiya verilar.
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