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Barbunyali Plov

Barbunyali Pilav

1 su stekani quru barbunya

2 su stekani duyu

1 adad quru sogan

1 adad kok

1,5 cay stekani glinabaxan yagi
1,5 cay gasigi duz

3,5 su stekani su

# Barbunya axsamdan isladilar, sabahisi giini yumsalana gader gaynadilar.

# Inca qiyllmig sogan, isidilmig yaga atilar, tizerine duz sapilsr, sanki quru bir ifade gazanana gadar qovrular.
# Uzarina suda gdzladilmaden yuyunmus, stzilmis diyu slave ediligr, seffaflasana gadar qovrular.

# Sonra randenin iri kenari ile randslanilmis kdk gatilar, bir nega dovr gevriler.

# Son olaraq suyu siizilmus gaynadilmis barbunya va duz qoyular, garisdirilar, gazanin gapagi baglanilar.

# Plov gaynama ndqtesina galdikdan sonra atag qisilar, 10-12 daqiqe bigirilar.

# Qapagla gazan arasina eamici bir kagiz yerlagdirilor. Yarim saat dinlendiriler.

# Muddat sonunda diyuler zadslenilmayacak sokilds garisdirilar. Isladiimig xidmat kasasina bir az basdiraraq
gon/qoyular, xidmat gabina tars gevriler.

Qeyd: 9ger plov siifrads xidmet edilacaksa ylngll isladiimis keks galibine yerlesdirilorak, bdyik xidmat gabina
ters cevrila bilar.
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