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Adad Yas Tort

Adet Yas Pasta

3 9dadyumurta

2,5 cay stokani pudra sakari
2,5 gay stokani alenilmis un

1 corba gasig kakao

1 silme corba gasiJi kerayagi
1 paket gabartma tozu

1 paket vanil

1 cay stekani sld

bir siqqilti duz

Krem Ugln;

2 su stakani std

1 cay stekani toz seker

1,5 corba gasigi kakao

1 corba gasigi bugda nisastasi
1 corba gasigi un

1 paket vanil

1 gorba gasigr gader margarin
Uzeri G¢ln;

Hindistan qozu

Inca ddyulmuUs antep fistidi

# Guxur bir kobud yumurta ve sekargoyular mikserds diimag olana qader girpilar.

# Uzerineoda istiliyinde yumsalmis kerayagi, std alave olunar qisa middat daha ¢irpilar.

# Qalan vesaitler gatilar, cox ¢ox garisdirmadan yaglaniimig orta béyuklikda kvadrat soba gabina tokiler.
# Pandispanya avvaldan isidilmis 170 daracs sobaya verilar, 35-40 daqiqga bigirilar.

# Sobadan ¢ixan pandispanya texminan 2 saat soyudular, middat sonunda ortadan enins kasiler.

# Krem (¢lin slid, seker, kakao, nisasta ve un bir gazanaqoyular. Orta atesde konsistensiya sahays gadaer
bigiriler.

# Krem g6z g6z olunca karayagdi ve vanil elave edilar, qarigdirilar, ategdan alinar.

# Hardanbir gansdiraragq kaymat tutmadan soyumasi temin ediler.

# Pandispanyanin ilk gatina kremin yarisi sdrtdler, Gzeine ikinci gat pandispanya qoyular, galan krem da tzarina
yayilar.

# Tort bicagla kibrit qutusunda bir az kigik pargalara kasilar.

# Her parca tort kagdizina yerlogdiriler, antepfistigiyla bazenar.

Qeyd: Bu tort hazir krem san idi ve/ve ya hazir kvadrat pandispanya da istifade edarak hazirlana biler.
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