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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Kartof Pilaki

Patates Pilaki

12 adad kicik kartof

2 adad orta boy kdk

1 adad iri quru sogan

6 Dis sarimsaq

1,5 Cay stekani zeytunyagi
2 cay gasigi toz seker

2 cay gasigi duz

1 Su stekani su

Uzeri Ucgln;

4 - 5 Budaq styud

# Quru sogan ince dogranar, gazana qoyular Gzarina kigik dogrnmig kdk ve zeytunyagi slave olunar, orta atesda
vasaitlar gazanin gapagi bagdh olaraq yarim bisirilar.

# Taxminan 10 daqige sonra qazanin gapagdi agllar, ince qiyllmis sarimsaq ve toz sakar olave edilar.

# Sarimsaglar seffaflasana gader gevriler, qusbasi boyikliyinds dogranmis kartoflar ve duz gatilar.

# Kartoflar susuz olaraq 5 dagige gadar gevriler, 1 su stekani isti su alave olunar. Qazanin gapagi bagh olaraq
kartoflar yumsgalana gader bigiriler.

# liq ya da soyuq olaraq xidmat gabina qoyular, tGzarina qiyilmig stiyld sapilar.

Qeyd: Bu yemak tazas kartofla hazirlansa daha lezzatli olar.
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